附件3
部分不合格检验项目小知识

一、霉菌
霉菌是评价食品卫生质量的指示性指标。如果食品中的霉菌严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值，还可能产生霉菌毒素；长期食用霉菌超标的食品，会危害人体健康。《食品安全国家标准 冲调谷物制品》（GB 19640-2016）规定霉菌的限量要求为n=5、c=2、m=50CFU/g、M=102CFU/g。冲调谷物制品中霉菌超标原因可能是加工用原料受霉菌污染，或者是生产加工、存储运输条件控制不当所致。
二、吡唑醚菌酯
吡唑醚菌酯又名唑菌胺酯、百克敏，为新型广谱杀菌剂，线粒体呼吸抑制剂，是甲氧基丙烯酸酯类杀菌剂之一，可防治香蕉、芒果等黑星病、叶斑病。长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康有一定影响。

三、孔雀石绿

孔雀石绿属于有毒的三苯甲烷类化学物，既是染料，也是杀真菌、杀细菌、杀寄生虫的药物。《动物性食品中兽药最高残留限量》（农业部公告第235号）规定孔雀石绿为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。孔雀石绿具有潜在的致癌、致畸、致突变的危害。长期食用检出孔雀石绿的食品，可能会对人体健康有一定影响。

