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I
白羽肉鸡屠宰品质控制技术规范
1  范围
1.1本规程规定了白羽肉鸡屠宰品质优化控制操作要求。 
1.2 本规程适用于白羽肉鸡屠宰加工企业。
2  规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: BookMark4]《中华人民共和国食品安全法》
《中华人民共和国农产品质量安全法》
《中华人民共和国动物防疫法》
SB/T 10660-2012 屠宰企业消毒规范
GB/T 19478-2018 畜禽屠宰操作规程 鸡
GB/T 20551-2006 畜禽屠宰HACCP应用规范
NY/T 1174-2006 肉鸡屠宰质量管理规范
SB/T 10661-2012 屠宰企业消毒人员技能要求
NY/T 1340-2007 家禽屠宰质量管理规范
GB 14881-2013 食品安全国家标准食品生产通用卫生规范
3  术语和定义
3.1  白羽肉鸡 chicken 一般为(6-8)周龄，毛重在(1.5-2.5)kg的肉用白羽肉鸡。
3.2  鸡屠体 chicken body 经过屠宰、放血、脱毛后的鸡体，包括内脏。
3.3  鸡胴体 whole chicken 去除内脏后的鸡屠体。
4  鸡只要求
待宰白羽肉鸡应来自非疫区，健康状况良好，附有动物检疫合格证明。
5  白羽肉鸡宰前管理技术要求
5.1  白羽肉鸡宰前静养
运输时间和静养时间调控规则：h运输<0.5h,静养1h；3h<h运输<6h,静养1.5h；h运输>6h，静养1h。
5.2  高温环境下（环境温度30℃以上），白羽肉鸡到达屠宰场,采用喷淋装置淋水12min（水温控制在16-22℃）后，放置在背阴通风安静场所进行静养。
5.3   白羽肉鸡宰前吊挂控制技术要求
5.3.1  吊挂时间  肉鸡宰前吊挂时间控制在50s以内，减少吊挂引起的应激反应，将PSE肉发生率控制在6%以下。
5.3.2  光照强度  吊挂室光照度应控制在65Lx。
6  白羽肉鸡宰后预冷减菌技术要求
6.1  三段式预冷优化控制技术
前池温度设定为8℃,中池温度设定为4℃,后池温度为2℃,前池和中池时间应设在30min，前池预冷时间和中池预冷时间占比控制在3:2，后池预冷时间设定为8min。
6.2  多重化学减菌技术
在预冷池内加入浓度为0.025%次氯酸钠，将预冷时间控制在40min，对肉鸡胴体附着病菌进行灭杀。预冷后将肉鸡胴体投入小型浸没池内，池内放入浓度为1%冰醋酸，清洗30s。
7  其他要求
7.1  人工挂鸡上传送链，从挂鸡到分割等各道工序，应在链条上进行操作，从宰杀到成品进入冷冻间的时间不得超过2h 。
7.2  经检验不符合食用条件的肉品和副产品，应按GB 12694的规定处理。
7.3  经检验不合格的肉品和副产品，应按GB 12694的规定处理。
7.4  对于患有传染性疾病、寄生虫病和中毒性疾病的肉尸及其产品（内脏、血液）应按 GB 16548的有关规定进行相应处理。
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